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WILLKOMMEN
IM SOUL CAFE

Hier geht es um mehr als nur gutes Essen -
es geht um Genuss, Gemeinschaft und eine
Atmosphdére, in der sich jeder wohlfiihlt.
Das Soul Café verbindet moderne Eleganz mit
gemiitlichem Charme und bringt die Aromen Indiens
und Deutschlands in einzigartigen Fusion-Gerichten

zusammen.

Ob ein entspannter Kaffee am Morgen, ein kreatives
Mittagessen oder ein stilvoller Abend mit Cocktails —
wir laden dich ein, neue Geschmacker zu entdecken

und besondere Momente zu geniefden.
Mach es dir bequem.
Spiire die Soul-Vibes und lass dich kulinarisch

verwohnen!

Dein Soul Team




— FRUHSTUCK

KLEINE
FRUHSTUCKSPLATTE

1 Brétchen, 1 Croissant, Butter,
Konfitiire, Nutella, Scheibenkise,
Weichkise, Salami, Serrano
Schinken und ein gekochtes Ei

KLEINE VEGETARISCHE
FRUHSTUCKSPLATTE

1 Brétchen, 1 Croissant, Butter,
Konfitiire, Nutella, Scheibenkise,
Weichkise, Tomaten, Gurken,
Mozzarella, und ein gekochtes Ei

GROSSE
FRUHSTUCKSPLATTE

2 Brotchen, 1 Croissant, Butter,
Scheibenkise, Weichkise, Salami.
Serrano Schinken, Guacamole,
Konfitiire, Nutella, Tomaten,
Mozzarella, Obstjoghurt, ein
gekochtes Ei + 1 frisch gepresster
Orangensaft

GROSSE
FRUHSTUCKSPLATTE
FUR 2 PERSONEN

EXTRAS:
+ GERAUCHERTER LACHS

+ BROTCHEN
+ RUHREI (2 EIER)

-

9,50€

9,50€

19,50€

37,00€

4,00€
0,70€
1,50€

'

.

RUHRElI ———

RUHREI MIT SCHNITTLAUCH 9,50€

UND BROT

+ GERAUCHERTER LACHS
+ ZWIEBELN UND FETA
+ SERRANO SCHINKEN

13,50€
11,50€
12,50€

—— BELEGTES ——

SOUL AVOCADO EI
Brotchen oder Croissant mit Salat,
Guacamole, Ei

SOUL LACHS
Brotchen oder Croissant mit Salat,
Frischkise, Riucherlachs & Dill

SERRANO TRAUM

Brotchen oder Croissant mit Salat,
Frischkise, Serrano-Schinken &
Tomate

4,20€

5,50€

4,50€

SOUL TOMATE MOZZARELLA 4,20€

Brétchen oder Croissant mit Pesto,
Salat, Tomate & Mozzarella und
Balsamico

UNSER ANGEBOT

CROISSANT MIT
MARMELADE ODER
NUTELLA + CAFE CREMA

ALLERGENINFORMATIONEN ERHALTEN SIE AUF

NACHFRAGE

BITTE WENDEN SIE SICH AN UNSER PERSONAL.




MASALA MORNING BUN
HAUSGEMACHTE BUNS, WARM GEBRATEN UND BELEGT MIT

SALAT, FRISCHEN TOMATEN, SPIEGELEIERN UND EINER WURZIG- 9,50€
SCHARE- CREMIGEN SOSSE

INDISCHES

FRUHSTUCK

INDIAN SCHAKSHUKA 10,50€

PIKANTES MASALA-TOMATEN-PAPRIKA CURRY,
SPIEGELEI PANEER, KORIANDER MIT ZWEI BUNS

EGG BHAJI (INDISCHES RUHREI) 10,50€
RUHREI, ZWIEBELN, PEPERONI,

TOMATEN, INDISCHE GEWURZE, FRISCHER

KORIANDER DAZU ZWEI BUNS

INDIAN CHILLA (INDISCHE m
PANCAKES)

HERZHAFTE PFANNKUCHEN AUS
KICHERERBSENMEHL, MIT ZWIEBELN, TOMATEN,
ERBSEN, UND INDISCHEN GEWURZEN, MIT ZWEI-
CHUTNEYS

10,50€

PANEER MASALA TASCHE 11,50€
GEGRILLTE BROTTASCHEN GEFULLT MIT TANDOORI MASALA

PANEER, PAPRIKA, ROTEN ZWIEBELN, CHERRYTOMATEN,

KORIANDER UND KASE DAZU ZWEI DIPS

CHICKEN MASALA TASCHE 12,50€
HAUSGEMACHTE BROTTASCHEN, MARINIERTES TANDOORI

MASALA CHICKEN, PAPRIKA, ROTE ZWIEBELN, KASE DAZU

ZWEI DIPS

ALLERGENINFORMATIONEN ERHALTEN SIE AUF
NACHFRAGE
BITTE WENDEN SIE SICH AN UNSER PERSONAL.




—— STULLEN N

AVOCADO STULLE 10,50€

STULLEN MIT GUACAMOLE, FETA,
TOMATE, LEINSAMEN, CHILLIFLAKES,
PETERSILIE UND BALSAMICO.

10,50€
OBST STULLE

STULLEN MIT FRISCHKASE, FRUCHTE
DER SAISON, CHIASAMEN, HONIG
UND ZIMT
13,50€
LACHS STULLE
STULLEN MIT FRISCHKASE,
GERAUCHERTER LACHS, TOMATEN
TATAR, BASILIKUM, HIBISKUS-CHILLI
SOSSE, SESAM UND CHILLIFADEN

TOMATEN-

MOZZARELLA STULLE
STULLEN MIT MIT BASILIKUMPESTO,
TOMATEN, MOZZARELLA, SESAM
UND BALSAMICO

10,50€

SERRANO STULLE
STULLEN MIT BUTTER, SERRANO-
SCHINKEN, UND SPIEGELEI

EXTRAS

SPIEGELEI +3€
GERAUCHERTER LACHS +5€

12,00€

- SALATE ——

HONIG-SENF SALAT 12,50€

GEMISCHTER SALAT, ZWIEBELN,
CHERRYTOMATEN, FETA, ORANGEN,
SPIEGELEI, WALNUSSKERNE, GOJI
BERRIES, HONIG-SENF-DRESSING DAZU
HAUSGEMACHTES PAV-BUN

MANGO HAHNCHEN

SALAT

GEMISCHTER SALAT, ZWIEBELN,
MOZZARELLA, PAPRIKA, MANGO
CHERRYTOMATEN, SESAM, HAHNCHEN,
MANGO-CHILLI DRESSING DAZU
HAUSGEMACHTES PAV-BUN

14,50€

AVOCADO FETA SALAT 12,50€

GEMISCHTER SALAT, AVOCADO, FETA,
PAPRIKA, GOJI BERRIES, CHERRY
TOMATEN, KIRCHERERBSEN,
CASHEWKERNE, SWEET-CHILLI- SESAM
DRESSING DAZU HAUSGEMACHTES PAV-
BUN

EXTRAS

SPIEGELEI +1,50€
HAHNCHEN +3,00€
AVOCADO +2,00€

ALLERGENINFORMATIONEN ERHALTEN SIE AUF

NACHFRAGE

BITTE WENDEN SIE SICH AN UNSER PERSONAL.




~ FINGERFOOD — , UNSERE FLAMM-NAANS

NACHOS 7,50€ UNSER FLAMMKUCHEN IM
"SOUL STYLE"

MIT CREMIGER INDISCHEN STYLE @
KASE-SOSSE &

HAUSGEMACHTER
GUACAMOLE

UNSERE FLAMMNAANS WERDEN AUS
HAUSGEMACHTEM TEIG ZUBEREITET UND

LOADED 8.50€
MASALA IM TANDOOR-OFEN GEBACKEN.
PAPADAM JEDER BELAG VERBINDET BEKANNTE
KNUSPRIGE AROMEN MIT EINEM INDISCHEN TWIST.
INDISCHE
LINSENCRACKER,
GETOPPT MIT
KICHERERBSEN, DER KLASSIKER 10.50€
ZWIEBELN, GURKEN, N N )
GRANATAPEEL UND CREME FRAICHE, ROTE ZWIEBELN &
EINER MASALA SERRANO-SCHINKEN
MISCHUNG

) SOUL MARGHERITA 9,50€
KASEPLATTE 12,00€ TOMATEN, MOZZARELLA, BASILIKUM
,SOUL EDITION*
AUSGEWAHLTE
KASESORTEN MIT
CRACKER UND TANDOORI CHICKEN 11,50€

MARINIERTES TANDOORI-HAHNCHEN,

WEINTRAUBEN .
PAPRIKA, ROTE ZWIEBELN, KASE

GURKEN- 13,50€
LACHS TANDOORI PANEER 11.00€
ROLLEN INDISCHER PANEER KASE IN MASALA-
GEFULLT MIT MARINADE, PAPRIKA, ROTE ZWIEBELN,
FRISCHKASE UND KASE
KRAUTERN
LACHS & RAUCH 12,50€
SERRANO 13,50€ CREME FRAICHE, RAUCHERLACHS, ROTE
ROLLEN ZWIEBELN & DILL
GEFULLT MIT RUCCOLA,
MOZZARELLA UND
GETROCKNETEN
TOMATEN ALLE UNSERE FLAMMNAANS WERDEN MIT
EINEM BEILAGENSALAT SERVIERT
PIKANTE 2,90€
ERDNUSSE

ALLERGENINFORMATIONEN ERHALTEN SIE AUF
NACHFRAGE
BITTE WENDEN SIE SICH AN UNSER PERSONAL.




FRISCHE

’ WAFFELN

KLASSISCH
MIT PUDERZUCKER &
VANILLEEIS

NUTELLA LOVE
MIT CREMIGER NUTELLA &
GEROSTETEN HASELNUSSEN

PISTAZIENTRAUM
MIT PISTAZIENCREME,
‘WEISSER SCHOKOLADE &
PISTAZIENSTREUSELN

LOTUS DELIGHT
MIT LOTUSCREME &
KNUSPRIGEN KEKS-CRUMBLES

5,50€

7,00€

7,50€

7,50€

EXTRAS

-

PANCAKES ——

KLASSISCH 750€
MIT PUDERZUCKER &

VANILLEEIS

NUTELLA LOVE 9,00€
MIT CREMIGER NUTELLA &
GEROSTETEN HASELNUSSEN
PISTAZIENTRAUM 9,00€
MIT PISTAZIENCREME, WEISSER
SCHOKOLADE &
PISTAZIENSTREUSELN

LOTUS DELIGHT 9,00€

MIT LOTUSCREME &
KNUSPRIGEN KEKS-CRUMBLES

EXTRAS

VANILLE, ERDBEER, SCHOKO ODER

MANGOTRAUM

INDISCH

VANILLEEIS UMMANTELT VON EINER MANGOCREME

+ OBST +2,50€ + OBST +2,50€
+ WAFFEL +3,50€

. )\

. EIS
EISKUGEL NACH WAHL 1,50€

NACHFRAGE

BITTE WENDEN SIE SICH AN UNSER PERSONAL.




ETRANKE




. ERFRISCHUNGSGETRANKE

COLA 3,50€
COLA ZERO 3,50€
SPEZI 3,50€
APFEL-MINZE LIMO 4,00€
RHABABER-VANILLE LIMO 4,00€
APFELSCHORLE 4,00€
GEROLSTEINER LEMON-GRILLED ROSMARIN 4,00€
BITTER LEMON 3,00€
GINGER ALE 3,00€
TONIC WATER 3,00€
INDIAN HIBISKUS TONIC 3,00€
PINK GRAPEFRUIT 3,00€
WASSER MIT/OHNE 0.25 3,00€
WASSER MIT/OHNE 0,75 7,00€
ORANGENSAFT (FRISCH GEPRESST) 0,2 3,50€
\ J
f HAUSGEMACHTE LIMOS \
HOLUNDER ZITRONEN LIMO 4,90€
MANGO LIMETTEN LIMO 4,90€
PASSIONSFRUCHT ORANGEN LIMO

ALLERGENINFORMATIONEN ERHALTEN SIE AUF
NACHFRAGE
BITTE WENDEN SIE SICH AN UNSER PERSONAL.




. ERFRISCHUNGSGETRANKE

COLA 3,50€
COLA ZERO 3,50€
SPEZ1 3,50€
APFEL-MINZE LIMO 4,00€
RHABABER-VANILLE LIMO 4,00€
APFELSCHORLE 4,00€
GEROLSTEINER LEMON-GRILLED ROSMARIN 4,00€
BITTER LEMON 3,00€
GINGER ALE 3,00€
TONIC WATER 3,00€
INDIAN HIBISKUS TONIC 3,00€
PINK GRAPEFRUIT 3,00€
WASSER MIT/OHNE 0.25 3,00€
WASSER MIT/OHNE 0,75 7,00€
ORANGENSAFT (FRISCH GEPRESST) 0,2 3,50€
N~ J
/ MATCHA MENU \
MATCHA LATTE (WARM)
ICED MATCHA LATTE
STRAWBERRY ICED MATCHA
MANGO ICED MATCHA
PASSIONFRUIT ICED MATCHA
MATCHA AFFOGATO

ALLERGENINFORMATIONEN ERHALTEN SIE AUF
NACHFRAGE
BITTE WENDEN SIE SICH AN UNSER PERSONAL.




~ HEISSGETRANKE - — SOUL SPECIALS —

CAPPUCCINO 3.50€ INEUSED WATER 3,50€
’ erfrischendes Wasser
CAFE CREMA 3.00€ mit frischen Friichten
FLAT WHITE 4,00€ SOULCHINO 4,00€
Cappuccino mit
ESPRESSO 3,00€ Nutella, Haselniisse
DOPPELTER ESPRESSO 4,50€
PISTACHINO 5,00€
ESPRESSO MACCHIATO 350€ Cappuccino mit
Pistaziencreme,
MILCHKAFFEE 4,00€ Pistazien
LATTE MACCHIATO
+00€ BISCOFF LATTE 5,00€
HEISSE SCHOKOLADE 3,00€ mit Lotus Biscoft
Creme, Sahne und
HEISSE ZITRONE 3,50€ Lotus Keks
FR. MINZ & INGWER TEE 4,00 WHITE 5.00€
TEE 3,00€ VANILLA
MOCCACHINO
BABYCCINO 1,00€ mit weiller
Schokoladen
Creme,
S ) Vanillesirup
ALLE KAFFEGETRANKE
AUCH K OFFEINEREI DALGONA COFFEE 3,50€
MOGLICH
GOLDENE MILCH 4,00€
mit Safran, Nelken,
HAFERMILCH +0,50€ Kardamom und
Kurkuma
FUR DEN EXTRA GESCHMACK:
INDISCHER CHAI 4,00€
+WEISSE SCHOKOLADE 1,00€
+DUNKLE SCHOKOLADE 1,006 VANILLA DIRTY CHAI  4,90€
i - Indischer Chai mit
+KARAMELL 1,00€ Vanillenote und einem
+VANILLE 1,00€ Espresso Shot

ALLERGENINFORMATIONEN ERHALTEN SIE AUF
NACHFRAGE
BITTE WENDEN SIE SICH AN UNSER PERSONAL.




ALKROHOLISCHES

UND BAR GETRANKE

—— SALITOS

SPRITZIGES
BIERMISCHGETRANK IM
MEXIKANISCHEN STYLE

SALITOS ORIGINAL 4,90€
SALITOS ICE 4,90€
SALITOS BLUE 4,90€

BIER / WEIZEN —

PILS 0,33L 3,00€
PILS ALKOHOLFREI 3,00€
0,33L

WEIZEN HELL 0,51 5,00€

WEIZEN ALKOHOLFREI 5,00€
0,5L

ALLERGENINFORMATIONEN ERHALTEN SIE AUF

NACHFRAGE

BITTE WENDEN SIE SICH AN UNSER PERSONAL.




— GIN 4CL \

TEQUILA ——

HENDRICKS 9,50€ G RAP PA
BROCKMANN 10,00€

TEQUILA GOLD (2CL)  3.50€
MONKEY 47 11,00€

GRAPPA ORO (2CL) 4,00€
MERMAID 12,50€

9 MILE 6,00€

- Y, )

. RUM/ COGNAC 4CL \

RON ZACAPA SOLERA
BOTUCAL RESERVA
HENNESSY VERY SPECIAL
PLANTATION 5 Y. AGED
MAHIKI COCONUT RUM

-

10,50€
7,50€
7,50€
7,00€
5,50€

—— WHISKY 4CL ——

ARDBEG 10] 13,00€
LAGAVULIN 8] 13,00€
GENTLEMEN JACK 8,00€

NACHFRAGE

BITTE WENDEN SIE SICH AN UNSER PERSONAL.

ALLERGENINFORMATIONEN ERHALTEN SIE AUF |l




. HAUSWEIN

MERLOT (SCURI) - ROTWEIN

CHARDONNAY - WEISSWEIN

G

5,00€

5,00€

J/

PROSECCO SUPERMANTE DOC 0,1L
PROSECCO ALKOHOLFREI 0,2L

MOET & CHANDON IMPERIAL
(FLASCHE)

5,00€

8,00€

80,00€

— SEKT UND CHAMPAGNER ———

FUR DIE AUSWAHL AN
FLASCHENWEINEN FRAGEN
SIE UNSER PERSONAL

ALLERGENINFORMATIONEN ERHALTEN SIE AUF
NACHFRAGE
BITTE WENDEN SIE SICH AN UNSER PERSONAL.




UNSERE COCKTAILS

DIE ZEITLOSEN LIEBLINGE

HERB &

AROMATISCH

NEGRONI

Gin, Campari, roter
Wermut

10,50€

OLD FASHIONED 10,50€

Whiskey, Zucker,
Angostura Bitter

GIN BASIL
SMASH
Gin, Zitrone,

trischer Basilikum,
Zucker

9,50€

CUBRA LIBRE

Dunkler Rum, Cola,
Limette

8,50€

PASSION KISS

Passionsfruchtpiiree,
Wodka, Limette,
Vanille,

STRAWBERRY
LILLET FIZZ
Lillet Blanc,

Erdbeerpiiree,
Zitrone, Toic

COCONUT
DREAM
Weiller Rum,

Kokossirup, Milch,
Vanille, Sahne

SUSS &
FRUCHTIG

v )

10,00€

9,50€

10,00€

NACHFRAGE

ALLERGENINFORMATIONEN ERHALTEN SIE AUF
BITTE WENDEN SIE SICH AN UNSER PERSONAL.




UNSERE COCKTAILS

DIE ZEITLOSEN LIEBLINGE

__ SAUERLICH & ___
FRISCH

WHISKEY SOUR 10,50€

Whiskey, Zitrone,
Zucker, Eiweil3

APEROL SOUR  9,50€

Aperol, Zitrone,
Zucker, Eiweil3

MARGARITA 9,00€

Tequila, Cointreau
(Orangenlikér),
Limette

FRENCH 75 10,00€

Gin, Zitrone,
Zuckersirup, Sekt

MOJITO 8,50€

weiller Rum, Limette,
Zucker, frische Minze,
Soda

__ BESONDERS __
[ & ELEGANT )
ESPRESSO 10,50€
MARTINI
Wodka,
Hausgemachter

Cremelikér, Espresso

MOSCOW MULE 9,00€

Wodka, Limette,
Ginger Beer

LONG ISLAND  10,50€
ICED TEA

Rum, Gin, Wodka,
Tequila, Trilple Sec,
Zitrone, Cola

GIN TONIC 9,50€
Gin, Tonic Water

NACHFRAGE

ALLERGENINFORMATIONEN ERHALTEN SIE AUF
BITTE WENDEN SIE SICH AN UNSER PERSONAL.




UNSERE INDISCHEN COCKTAILS

DIE EXOTISCHEN MOMENTE

PEARL OF DELHI 9,50€
Gin, Kewra, Zitrone

und Zucker

FIRE OF JAIPUR 10,00€

Whiskey, Limette,
Zimt, Chilli

OLD FASHIONED SPICED CHAI 10,00€

Dunkler Rum, Chai,
Angostura bitter

AMBER MANGO 10,50€

Wodka, Mango, Limette,
Honig, Kardamom

ALLERGENINFORMATIONEN ERHALTEN SIE AUF r
NACHFRAGE I
BITTE WENDEN SIE SICH AN UNSER PERSONAL. % s



UNSERE MOCKTAILS

DIE OHNE ALKOHOL ABER MIT VIEL GESCHMACK

VIRGIN MOJITO 7,50€

Minzblitter, Limette,
Zucker, Soda

IPANEMA 7,50€

Limette, Zucker,
Maracuja, Ginger ale

BERRY MULE 7,50€
Beeren, Limette,

Ginger beer

EXOTIC SPICE 8,50€

Maracuja, Orange
Limette, Ginger ale,
Gewlirze

ROSE LEMON FIZZ 7,50€

Rose, Zitrone, Zucker,
Soda

ALLERGENINFORMATIONEN ERHALTEN SIE AUF
NACHFRAGE
BITTE WENDEN SIE SICH AN UNSER PERSONAL.







Freitag wird zur Bar-Night!

Ab dem 02. Mai 2025

jeden Freitag von 16:00 - 22:00 Uhr im Soul Cafe

WAS SIE ERWARTET:
* KREATIVE COCKTAILS & HAUSGEMACHTE DRINKS
« KOSTLICHE SNACKS UND UNSEREN FLAMM-NAAN
« STIMMUNGSVOLLE MUSIK & STILVOLLE ATMOSPHARE

Starten Sie stilvoll ins Wochenende — mit Genuss, Musik und
guten Vibes



OSTERBUFFET
IM SOUL CAFE

AN OSTERSONNTAG, DEM 20. APRIL
VON 09:30 - 12:30 UHR
FREUEN SIE SICH AUF EIN LIEBEVOLL
ZUSAMMENGESTELLTES, REICHHALTIGES,
FRUHSTUCKS-BRUNCH-BUFFET MIT LECKEREN
GERICHTEN - DEUTSCH & INDISCH INSPIRIERT*.

NUR MIT RESERVIERUNG - PLATZE SIND BEGRENZT!
21,50 € PRO PERSON
(INKLUSIVE FILTERKAFFEE & CHAI)

SOUL CAFE - VOR DEM TORE 9, 37181 HARDEGSEN
BITTE RESERVIEREN SIE BIS ZUM 13.04 UNTER:
+49 5505 9994290
ODER AUF INSTAGRAM: @SOUL.CAFE.HARDEGSEN

*Findet nur bei ausreichender Teilnehmerzahl statt.




OSTERBUFFET

Deutsch:

e Brotchen 2 Varianten (40 Stuck)

e Butter

e Marmelade: Feige, Erdbeer

e Nutella

e Kase: Brie, Scheibenkase

e Tomaten/Mozzarella

e Antipasti (Paprika, Zucchini, Champignons)
e Lachs Canapé

e Avocado Canapé

e Schinken
e Salami
Indisch: .
Ay Getranke
» Eggbaji e Chai
e Chaat o Filterkaffee
e Manchurian oder Tikki e Infused Water
e Papadam
e Sandwich
e Kichererbsen Salat ? Chutney
e Joghurt-Minz Chutney
Dessert e Masala Chutney
e Waffeln
e Croissants
e Obst

e Cup-Desserts




UNSERE APRIL SPECIALS

Vanilla Dirty Chai

WURZIGER CHAI TRIFFT AUF VANILLE
UND EINEN SCHUSS ESPRESSO.
WARMEND, BELEBEND, GENAU RICHTIG
FUR UNENTSCHLOSSENE
FRUHLINGSTAGE.

490¢

Hibiskus Tee

MIT ECHTEN HIBISKUSBLATTERN,
FRUCHTIG-HERB UND TIEFROT.
REICH AN ANTIOXIDANTIEN UND
PURE ENTSPANNUNG IN DER TASSE.

400¢

Joshanda Tee

TRADITIONELLE INDISCHE AYURVEDA
KRAUTERMISCHUNG.
WOHLTUEND, WURZIG, BERUHIGEND -
EIN ECHTER SOUL-HEILTRUNK.

400¢




Lnsere (g,
SpeZial Maracuja Driver

Maracujasaft, Minze,

Getranke

Soda.
8,00€

Lychee Blossom

Vodka, Lychee, Limette,
Soda

10,50€ B :

[t

Strawberry Lillet Fizz ’
Lillet blanc mit Erdbeerpliree (i\ e
Zitrone und tonicwasser AU

8,90€

Shaked Cold Espresso E
Geschuttelter Espresso mit
kalt aufgeschaumter

Milch und braunen Zucker —_—

4,50€ ‘ '

Mango Iced Matcha

Latte
Matcha auf Eis mit frischen
Mangopuree

6,00€




Neues Angebot

Aloo Tikki Chaat Special

Zwei knusprig gebratene Aloo Tikki (Kartoffel-Kiichlein),
serviert mit Bhujia, roten Zwiebeln, Granatapfelkernen
und einer wiirzigen Masala-Mischung.
Verfeinert mit unseren hausgemachten SofSen.

3.90¢



